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(B
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 Grupa 1 - 10.00 sati – 14.00 sati                           Grupa 2 – 14:30 sati – 18:30 sati 
 
 Modul 1 – juha                                                         Modul 1 – juha  
 Modul 4 – glavno riblje jelo                                      Modul 4 – glavno riblje jelo 
 Modul 5 – desertno jelo                                           Modul 5 – desertno jelo 
 
(Karlovac, Opatija, Mali Lošinj, Sisak,                  (Buje, Poreč, Pula i Rovinj) 
Šibenik, Zadar i Biograd na Moru) 
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 10.00 sati – 13.00 sati 

 
Modul 1 – prekrivanje radnog stola 
Modul 2 - posluživanje različitim tehnikama  
Modul 4 – posluživanje vina 
Modul 5 – pripremanje barskih mješavina 

  Modul 6 - dočekivanje gostiju 
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 10.00 sati – 13.00 sati 

 
Modul 4 – tijesta, smjese, kreme, umaci, glazure 
  

 13.15 sati - prezentacija  

 
 

DISCIPLINA  9.00      9.30 10.00 11.00 12.00 13.00 13.30 14.00 14.30 15.00 16.00 17.00 18.00 18.30 19.00  


